Brownies (amerikai)
Hozzávalók: 25dkg étcsokoládé,  5 tojás, 35 dkg cukor, 2dl olaj, 20dkg liszt, 1 teáskanál sütőpor, 10 dkg darált mogyoró, fél rúd vanília pépje, vaj a tepsihez.
Előkészítés: Az ét csokit kis darabokra kell törni.
Elkészítés: Nagyobb edényben vizet forralunk. Kisebb edényben, amelyet a nagyobbra ültethetünk, a csokoládét az olajjal összekeverjük és a vízgőz felett felolvasztjuk. A sütőt 16 fokra előmelegítjük. 
A tojást a cukorral habosra verjük. Ha már szép habos, belefolyatjuk az olajat, óvatosan belekeverjük az olvasztott csokoládét, a végén hozzáadjuk a lisztet, a sütőport, csipet sót, az őrölt mogyorót és a vaníliát. Az egészet egynemű masszává keverjük.
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